MOLECULA UTILIZADA EN MAS
1899 Proveniente de la planta o DE 70 PAiSEs
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EFSA

Autoridad Europea de Seguridad

CONTENIDO DE ESTEVIA SOBRES PARA SOBRES PARA Alimentarialt
POR SOBRE™ ALCANZAR IDA, EN LGP Ly [N REVISIONES PERIODICAS
(valores promedios) UN NINO DE 22,5'(9* UN ADULTO DE 68'(9* Como esteviésido: por la Comisién Cientifica de

Alimentacion Humana (SCF) en 1984,1989 y 1999"
Como Glucésidos de Esteviol: 2010,2011%

& J

* Fecha de aprobacion

LAS PRINCIPALES AGENCIAS REGULATORIAS HAN APROBADO EL EXTRACTO PURIFICADO DE LA HOJA DE ESTEVIA PARA SU USO COMO
INGREDIENTE EN ALIMENTOS Y BEBIDAS."® *NO SE HA APROBADO EL USO DEL EXTRACTO CRUDO
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Administracion de Alimentos y Y LACTANTES dades adecuadas. Ll

Asociacion Americana de Diabetes
de los Estados Unidos

Medicamentos de los Estados Unidos

EVIDENCIA FSANZ4
Catalogada como sustancia GRAS: General- Normas Alimentarias de
mente Reconocida como Segura, por sus si- Australia y Nueva Zelanda
glas en inglés.
EFSA® EMD®
Autoridad Europea de Federacion Mexicana de Diabetes
Seguridad Alimentaria F‘
EFSA?
Autoridad Europea de H.E‘.\LTI..I CANADA® ’ PERSONAS QUE AFSSA'"
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DIABETES Sanitaria de los Alimentos
EVIDENCIA e
Los glucésidos de esteviol La ingestidn de glucdsidos de es-

teviol de alta pureza no producen
cambios en la homeostasis de la

no estan vinculados a efec-
tos adversos en el desarro-
Llo de los nifios. glucosa.
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Comité Mixto FAO/OMS de Expertos Autoridad Europea de Seguridad

Alimentaria

en Aditivos Alimentarios

En 2008, se realizo la revisién de varios
estudios cientificos sobre los glucosidos
de esteviol de alta purezay el comité con-
cluyé que son seguros para su uso como

: 5 El consumo de glucdsidos de
© edulcorantes en general.

esteviol NQ se relaciona con:

* GENOTOXICIDAD
¢ CANCER

* EFECTOS ADVERSOS EN SISTEMA
REPRODUCTOR HUMANO
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